
Ha riaperto il Ristorante Monti di Isolengo.
La  nuova  gestione  propone  le  ricette  più  classiche  della  cucina 

Monferrina e Piemontese.
Trippa, vitello tonnato, tajarin e agnolotti sono affiancati dal sempre 

presente  fritto  misto,  proposto  con  alcune  aggiunte  e  servito  dentro 
originali coni e scatolette di carta.

Il menù alla carta, a rotazione settimanale, propone nuovi piatti nel 
rispetto della tradizione e dei prodotti stagionali.

La lista dei vini conta oltre trenta etichette.
Fra le specialità, oltre il fritto misto, la famosa “Insalata di lucertole” 

(una rivisitazione di peperoni e acciughe), il tortino di porri, e lo zabajone.
Ivana, Lu e Giuseppe vi aspettano a pranzo e cena, dal mercoledi alla 

domenica. 

L’ampio locale può ospitare eventi e cerimonie.


